
Strudel de bogavante del país, rape, trufa y guisantes.
Mil hojas de foie gras con jamón ibérico, cebolleta y manzana caramelizada.

 Crema suave de calabaza y coco con vieiras, langostinos y pistacho.

Suprema de lubina salvaje en escabeche de espárragos trigueros 
sobre puré de patata y colinabo.

Sorbete de grosella negra al vodka.

Solomillo de Añojo a la parrilla con salsa de castañas y queso cabrales.
Guarnición: Patata William y tirabeques.

Entremés de limón con chocolate en base crujiente de almendra. 
 Uvas de la suerte .

Vino Blanco - Protos Verdejo de Rueda
Vino Tinto - Sonsierra Reserva Rioja Alta 2016

Cava - Freixenet Brut Barroco Reserva
Agua mineral, Café, Licor, Turrones

Cotillón

MENÚ  NOCHEVIEJA 
31 de diciembre, 2021

Precio: 100 € (IVA incluido)


